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Inhouse "Risikofruherkennung mittels BWA und
SuSa!" fur Hotellerie und Gastronomie

Dieser Inhouse-Workshop vereint die Inhalte aus den Webinaren "Risikofriherkennung mittels BWA und SuSa". Der Referent kann
hier ausfihrlicher die Konten, auf die es ankommt, anhand lhrer eigenen BWA und SuSa erlautern. Lernen Sie, wie Sie lhre
Buchhaltungsauswertungen kiinftig besser lesen und verstehen, mdégliche Risiken Ihres Hauses selbst und rasch erkennen und,
falls nétig, gezielte MaBnahmen treffen.

Informationen zum Inhalt finden Sie hier!

Beschreibung des Seminars

Inhalte: siehe AGENDA

Weitere Informationen zum Referenten Nicky-Alexander Bohmcke

Seminar - Agenda fur das Seminar

Die Agenda fir die Inhouse-Schulung finden Sie hier! (im Reiter Agenda)

Wahrend der interaktiven Inhouse-Schulung sind Diskussionen und Gesprachsrunden untereinander mit mit dem
Referenten ausdricklich gewiinscht.

Ebenso besteht in den beiden Kaffeepausen (vor- und nachmittags) sowie beim gemeinsamen Mittagessen die
Moglichkeit zum Erfahrungsaustausch.

Den Abschluss bildet eine Feedback- und Fragerunde!
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